l\/\odalldadge A DM Slé N

S IRESREAICE IR




No lo dejes en tu imaginacion.

Mejor aprende en COCINAS REALES

Durante tres meses aprenderds el manejo de técnicas
culinarias basicas. Recibiras clases tedrico-practicas vy
cocinards junto a los chefs instructores, entre otras
actividades.

Una vez aprobado satisfactoriamente el programa, tu ingreso
ala carrera es directo.

Personas que hayan culminado el 5to de secundaria o estén
por finalizarlo.

° 12 semanas ° Lunes, miércoles y viernes
° ler turno: 2:45 pm a 6:00 pm
° 2do turno: 6:15 pm a 9:30 pm

° 4 fotos a color tamafio carné.

° Carné de sanidad.

° Copia de DNI (o fotocopia de partida de nacimiento
legalizada)

° Copia de ultimo recibo de teléfono, luz o agua.

° Mensualidad: S/.450 (incluye insumos, degustaciones y
material educativo)

° Uniforme: S/.140 (incluye camisaco, pantalén, delantal y pafioleta)

° Seguro contra accidentes: S/.80

Cualquier agencia del Banco Continental, N° de cuenta en
Soles: 0011-0180-0100020513 una vez realizado el pago
debes presentar voucher en la sede del instituto.



Esta prueba es indispensable para los postulantes que
no hayan cursado el Programa de Avance Culinario.
Consiste en una evaluacién psicotécnica basica (raz.
matemadtico, raz. verbal y conocimientos generales)
compuesta por 100 preguntas basicas.

Pueden postular
Escolares que estén finalizando el 5to de secundaria o
hayan culminado la secundaria.

Requisitos

(Para egresados de 5to de secundaria)

° Copia de DNI (mayores de 18 afios)

° Copia de partida de nacimiento si no tuviese DNI
°Llenado de ficha de inscripcién en la sede

° Una foto tamafio carné

Inscripcion *
S/.100

Centro de pago
Para su mayor comodidad, podrd realizar el pago en la
misma sede.

PRUEBA DE APTITUD [ j
Simulacro de j
prueba de aptitud:

* Los precios pueden variar sin previo aviso.



ENTREVISTA

Esta modalidad de admision consiste en una entrevista personal y la
evaluacién de la hoja de vida del postulante.

Nuestro objetivo es incentivar la formacién académica y brindar las
facilidades para la superacién profesional acorde con la vocacion
gastrondmica del postulante.

Ingreso directo
Si apruebas satisfactoriamente la entrevista y demuestras que tienes
vocacién y aptitudes.

Pueden postular

o Alumnos que hayan pertenecido al tercio superior durante los dos
ultimos anos de estudios secundarios.

© Alumnos con estudios universitarios y/o técnicos que hayan
culminado el primer afio de formacién.

o Personas que hayan culminado estudios superiores (universitarios
y/o técnicos).

Requisitos

oPara escolares que hayan pertenecido al tercio superior:
Constancia emitida por el colegio.

o Para alumnos con estudios superiores: Constancia del centro de
estudios de  procedencia, indicando haber  aprobado
satisfactoriamente el | semestre (debe ser técnico superior o
universitario).

o Para titulados: Copia legalizada del titulo o grado obtenido.

o Copia de DNL.

° Recibo de pago de derechos de entrevista.

o Llenado de ficha de inscripcion.

Centro de pago
Cualquier agencia del Banco Continental, N° de cuenta en Soles:
0011-0180-0100020513 presentar voucher en la sede del instituto.

Inscripcion *
S/.100

* Los precios pueden variar sin previo aviso.



OPCION4

TRASLADOS Y
CONVALIDACIONES

O Podran ser aceptados aquellos alumnos que han cursado
estudios en entidades reconocidas por el Ministerio de
Educacioén para otorgar titulo a nombre de la nacién.

0 Podrdn convalidar hasta un 30% de las asignaturas ya
cursadas.

O La convalidacién te permitird la exoneracion de los cursos
aprobados pudiendo aprovechar de mejor manera tu
tiempo.

o Finalizada tu formacién académica podras obtener el titulo a
nombre de la nacion.

Requisitos

O Presentar certificado oficial de estudios emitido por el
Ministerio de Educacion.

0 La nota minima de los cursos a convalidar debe ser 13 (trece).

0 Presentar los syllabus de los cursos a convalidar para ratificar
la coincidencia de los contenidos.
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