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CERTIFICATION
At the conclusion of the program, participants receive a 
diploma in Peruvian Cuisine from the D'Gallia Gastronomy 
Institute, which accredits their studies on the culinary 
campus with Peruvian instructors.  To obtain this 
certi�cation, the participant must attend at minimum 70% 
of the classes.

CERTIFICACIÓN

Al concluir el programa, el participante recibirá un 
diploma en Cocina Peruana a nombre del Instituto 
Gastronómico D’Gallia, el mismo que acreditará sus 
estudios en el campus culinario y con instructores 
peruanos. Para obtener esta certi�cación el 
participante debe asistir a un 70% de clases como 
mínimo.

La Cocina Peruana es considerada como una de las más variadas 
y ricas del mundo, gracias a la herencia pre-incaica, incaica y a la 
inmigración Española, Africana, Chino-Cantonesa, Japonesa e 
Italiana principalmente hasta el siglo XIX. Reúne, mezcla y acriolla 
una gastronomía y exquisitos sabores de cuatro continentes, 
ofreciendo una variedad inigualable e impresionante de platos 
típicos de arte culinario en constante evolución, imposible de 
enumerarlos en su totalidad.

Peruvian cuisine is considered one of the most varied and richest in the 
world, thanks to the pre-Inca, Inca and Spanish Immigration, African, 
Chinese-Cantonese, Japanese and Italian heritages mainly to the 
nineteenth century. Collect, mix and creolize cuisine and �avors from four 
continents, o�ering a unique and impressive array of culinary dishes in 
constant evolution, impossible to enumerate in full.

HIGH SPECIALIZATION DIPLOMA
The high specialization diploma program �nally opens their doors to all 
students and gastronomic professionals of Latin America and Europe, 
through its unique programs for foreigners.

The graduates are assessed by the prestige of the D'Gallia Gastronomy 
Institute, an educational institution that strives for excellence in their 
mission to make and update gastronomy professionals to be able to excel 
in a competitive and globalized world.

DIPLOMADO

El diplomado abre sus puertas a todos los estudiantes y 
profesionales gastronómicos de América Latina y Europa, a través 
de sus programas exclusivos para extranjeros.

Los diplomados están respaldados por el prestigio del Instituto 
Gastronómico D’Gallia, institución educativa que busca la 
excelencia en su misión de tomar y actualizar a profesionales 
gastronómicos para que sean capaces de destacar en un mundo 
competitivo y globalizado.
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Duración:
1 Semana intensiva

Horario: 
De 10 am. a 6 pm. (Break de 1pm. a 3pm.)

Malla curricular: 
Los platos más representativos de la Cocina Peruana  
Pescados y mariscos 
Cocina China 
Postres peruanos 
Visita guiada a un mercado donde conocerán los insumos peruanos
Cocina Peruana de vanguardia
Coctelería clásica y creativa 
 
Inversión: 
$ 750 dólares

Incluye:  
Camisaco, delantal, gorro, material de estudio, degustaciones, 
insumos y certi�cado de participación.
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Inscríbete en: Av. Del Ejército 430 - Magdalena del Mar
Horario de atención: Lunes a viernes de 8:30 am a 6:30 pm y sábado de 9:00 am a 12:00 pm

261 0808 cursosextranjeros@dgallia.edu.pe

Duration
1 week of intensive instruction

Hours
From 10 am. to 6 pm. (Break from 1pm. to 3pm.)

Curriculum
The most representative dishes of our coast, mountains, and jungle
Seafood
Chinese Cuisine
Peruvian Desserts
Guided tour of a market where they will meet peruvian ingredients

Tuition
$ 750 dollars

Includes 
Camisaco, apron, hat, study materials and samples
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(511) 261 - 0808

Write to: Av. Del Ejército 430 - Magdalena del Mar
Business hours: Monday to Friday from 8:30 am to 6:30 pm and Saturday from 9:00 am to 12:00 pm

cursosextranjeros@dgallia.edu.pe(511) 261 - 0808


